Presseinformation

Bauck GmbH bringt neue Wunderbrgdchen auf den Markt

Rosche, 01.03.2023. Die Bauck GmbH entwickelt ihr originales Wunderbrgd weiter. Ab Mdirz
gibt es neue Wunderbrgdchen in sechs verschiedenen Sorten — glutenfrei, vegan und in Bio-

und Demeter-Qualitdit.

Das Wunderbrgd der Marke Bauckhof ist eine der erfolgreichsten Brot-Backmischungen bei
den Verbraucherinnen und Verbrauchern —im Segment der Brot-Backmischungen ist es
sogar Marktfiihrer. Die Beliebtheit des Wunderbrgds hat die Bauck GmbH jetzt dazu

bewegt, das Bio-Sortiment mit den neuen Wunderbrgdchen zu erweitern.

Die Wunderbrgdchen gibt es in sechs Sorten. Alle Sorten sind glutenfrei und vegan, vier in
Demeter-Qualitat. Die Wunderbrgdchen unterscheiden sich vom Original in der
Zubereitung: Wahrend das Brot 70 Minuten gebacken wird, genligen den Brétchen 35

Minuten Backzeit.

Die sechs neuen Sorten auf einen Blick:

- Wunderbrgdchen Original (glutenfrei, vegan, Demeter)

- Wunderbrgdchen Hafer (glutenfrei, vegan, Demeter)

- Wunderbrgdchen Weltmeister (glutenfrei, vegan, Demeter)
- Wunderbrgdchen Protein (glutenfrei, vegan, Demeter)

- Wunderbrgdchen Schoko (glutenfrei, vegan)

- Wunderbrgdchen Msli (glutenfrei, vegan)

Das Wunderbrgdchen Original ist quasi eine kleinere Variante des klassischen
Wunderbrgds. Die Wunderbrgdchen Hafer sind innen saftig und etwas milder. Die
Wunderbrgdchen Weltmeister kombinieren Sonnenblumenkerne und Mohn. Viel Eiweil3

bei reduziertem Kohlenhydratgehalt bieten die Wunderbrgdchen Protein. Und fiir alle, die
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es etwas sliler mogen, gibt es die Wunderbrgdchen Schoko. Eine fruchtigere Sul3e bieten

die Wunderbrgdchen Msli mit Sultaninen und Datteln.

»,Das Wunderbrgd ist mittlerweile ein Klassiker und tber alle Endverbraucher-Gruppen
hinaus beliebt”, erklart Ralf Hoppe, Marketing- und Vertriebsleiter der Bauck GmbH, die
Motivation hinter den Neuprodukten. ,,Mit den neuen Wunderbrgdchen erfiillen wir nicht
nur die Wiinsche unserer Kundinnen und Kunden, sondern entwickeln unser Sortiment
zukunftsorientiert weiter — mit hochwertigen Backmischungen, die auf Bewdhrtem

aufbauen und innovativ sind.”

Die Bauck GmbH

Die Bauck GmbH ist 1969 als einer der Pioniere unter den Naturkostherstellern aus den drei
biologisch-dynamisch wirtschaftenden Bauckhéfen in Klein Sustedt, Stiitensen und
Amelinghausen hervorgegangen. Urspriinglich als Vermarktungsgesellschaft von Demeter-
Erzeugnissen gegriindet, stellt das Unternehmen heute unter der Marke ,,Bauckhof”
Demeter- und Bio-Produkte wie Mehle, Mslis und Backmischungen in seinen eigenen
Mdihlen her. Noch immer ist die Firma Familien- und Mitarbeiter-gefiihrt. Mit den
Landwirten der Region verbindet die Bauck GmbH eine langfristige und faire Partnerschaft.
So werden bereits im Winter Vertrage fiir die ndchste und tiberndchste Ernte geschlossen.
Preisspekulationen mit Demeter-Getreide mdchte das Unternehmen so entgegenwirken
und einen Beitrag dazu leisten, die biologisch-dynamische Landwirtschaft zu erhalten und
zu fordern.

Die Marke Bauckhof: Mehle, Miislis und mehr

Erlesene Mehle, Backmischungen fiir saftige Kuchen und Brote, nahrhafte Porridges,
vollwertige Muslis und herzhafte Pizza- und Burger-Mischungen, alles oft glutenfrei,
weizenfrei und vegan — unter der Marke Bauckhof vertreibt die Bauck GmbH heute rund
150 Produkte. Die Bauckhof Mihle steht flr innovative Rezepturen, in denen ausschlieBlich
Bio- und Demeter-Rohstoffe verarbeitet werden und die einfach zuzubereiten sind.
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Insgesamt werden 30.000 Tonnen Getreide jahrlich verarbeitet. Und rund 154.000
Kleinpackungen verlassen die Produktion — jeden Tag. Dafiir sorgen mehr als 250
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter. Seit 2005 ist der Mihlenbetrieb aulRerdem auf
glutenfreie Produkte, die der ganzen Familie schmecken, spezialisiert. Dazu tragen eine
eigene Glutenfrei-Muhle, glutenfreie Mischanlangen sowie ein eigenes Glutenfrei-Labor
bei. Darliber hinaus produziert die Bauck GmbH seit 2018 komplett klimaneutral.
Emissionen, die nicht eingespart werden kénnen, werden durch Manahmen vor Ort und
durch ein Wiederaufforstungsprojekt in Nicaragua kompensiert. Seit 2022 ist Bauck
auBerdem offizieller Partner des 1. FC Niirnberg und versorgt den Club und Gaste mit
leckeren Miihlenprodukten. Dadurch begeistert das Unternehmen neue Zielgruppen fir
kostliche Bio-Produkte.
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