Als Pionier der Bio-Branche beschaftigen wir an unserem Standort zwischen Hamburg und Hannover mehr als
260 Mitarbeiter. Vor liber 5o Jahren gestartet, betreiben wir heute als mittelstandisches Unternehmen eine
der modernsten Mihlen in ganz Europa — und befinden uns noch immer im stetigen Wachstum.

Wir suchen zum ndchstméglichen Termin
zur Verstarkung unseres IT-Teams einen/ eine

SAP-Anwendungsbetreuer (m/w/d)

Was sind deine Aufgaben?

e Anforderungsmanagement und Unterstiitzung der Fachabteilungen bei der Ausarbeitung von SAP-
Erweiterungskonzepten

e Erstellung von Prozess- und Anwendungsdokumentationen flir den First- und Second Level Support

e Fehleranalyse und Stérungsbehebung im Second Level Support

e Bereichsiibergreifender Support, Customizing in Absprache mit dem Systemhaus sowie Betreuung
und Optimierung des SAP-Systems

e Ausarbeitung und Durchfiihrung von Key-User-Schulungen in SAP S/4HANA Fiori

e Aktive Mitwirkung in Projekten und Teilprojekten, Durchfiihrung von Funktions- und Integrations-
tests

e Benutzeradministration, Berechtigungsverwaltung und Monitoring in SAP S/4HANA

Wen wiinschen wir uns?

e Du hast eine abgeschlossene kaufmannische oder technische Ausbildung, z. B. zum Informatik-
kaufmann (m/w/d), oder eine vergleichbare Qualifikation, idealerweise erganzt um ein Studium der
(Wirtschafts-)Informatik oder einer dhnlichen Fachrichtung

e Du kannst eine mehrjahrige Berufserfahrung mit SAP-Software vorweisen

e Duverfugst Giber fundierte Kenntnisse in den folgenden SAP -Module PP, PM, MM inkl. Customizing-
und Schnittstellen-Betreuung, idealerweise in SAP S/4HANA

e Du hast ein grundsétzliches und bereichsiibergreifendes Prozessverstandnis von den Ablaufen in
Produktionsbetrieben und deren Umsetzung in SAP

e Du arbeitest strukturiert und l6st mit Hilfe deiner analytischen Fahigkeiten anfallende Probleme effi-
zient

e Du besitzt eine ausgepragte Sozialkompetenz, professionelle Kommunikationsfahigkeit, Durchset-
zungsvermégen und Uberzeugungskraft

e Du arbeitest selbstandig und zeigst eine hohe Einsatzbereitschaft
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Was bieten wir dir?

e Eine unbefristete Stelle in Vollzeit

e Eine langfristige Perspektive in einem dynamisch wachsenden, biologisch und nachhaltig ausge-
richteten Unternehmen

e Eine anspruchsvolle, abwechslungsreiche und interessante Tatigkeit

o Moglichkeit der aktiven Mitgestaltung des eigenen Arbeitsplatzes

e Flexible Arbeitszeiten mit der Moglichkeit des mobilen Arbeitens

e Kollegiale Zusammenarbeit in gutem Betriebsklima

e Betriebskantine, Frithstiicksbuffet, frisches Obst und freie Getranke (Bioprodukte)

e Bezahlte Frithstiickspause

e 30 Tage Urlaub

e Mitarbeiterrabatte

e Fahrrad-Leasing

o Mitgliedschaft Hanse-Fit

e Steuerfreie Arbeitgeberzuschiisse

e Kinderbetreuungszuschuss

e Sonderzahlungen

Wer wir sind:

Selbst als kleiner Hofbetrieb gestartet, haben wir bei Bauck uns aus Uberzeugung ganz der nachhaltigen
Landwirtschaft in Bio- und Demeter-Qualitédt verschrieben. Deshalb arbeiten wir auch verstarkt mit Landwirten
aus der Region zusammen, um schon vor Ort einen Unterschied zu machen. Unser Ziel: 100 Prozent Bio-Land-
wirtschaft. So tragen wir dazu bei, die Welt nach und nach besser zu machen und fiir kiinftige Generationen
lebenswert zu erhalten.

Unsere Spezialitat: Leckere, vegetarische oder vegane Miihlenprodukte von Haferflocken tiber Mislis bis zu
Mehlen, die ausschlieflich nach Bio-Standards produziert werden. Viele unserer Produkte sind zudem glu-
tenfrei. Das kontrollieren wir in unserem eigenen Labor. Dazu haben wir zahlreiche Backmischungen im Sor-
timent, die so einfach in der Anwendung sind, dass wirklich jeder zum Hobbybdcker werden kann.

Alle unsere Mitarbeiter tragen mit Begeisterung zu diesem Ziel bei und machen die Welt damit ebenfalls Tag
fur Tag ein klein wenig besser. Sei auch du Teil unserer Mission und bewirb dich noch heute!

Deine vollstandige schriftliche Bewerbung mit deiner Gehaltsvorstellung und deinem moglichen Eintrittster-
min richte bitte an: bewerbung@bauckhof.de
(Anlagen bitte nur als PDF in einer Datei)

Wir freuen uns auf dich!
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