
  
 

 
Werde Teil des Bauckhof Käserei-Teams! 
 
 
Zusammen sind wir stärker – nach diesem Motto arbeiten wir Hand in Hand in der Landwirtschaft 
und Käserei. 
 

Bist du bereit für deine neue berufliche Aufgabe in unserer Hofkäserei in Amelinghausen? 
Dann freuen wir uns auf dich als Persönlichkeit in unserer handwerklichen Käseproduktion.  
Als wertvoller Teil unseres Teams in der Käserei erwarten dich abwechslungsreiche und spannende 
Aufgaben: 
 

• Handwerkliche Herstellung und Produktentwicklung von demeter Käse- und Milchprodukten  

• Pflege des Käses während Reifung und Lagerung 

• Eigenverantwortliches Bearbeiten und Bereitstellen von Bestellungen 

• Sicherstellung unserer hohen Qualitätsstandards  

• Dokumentation von Produktionsprozessen und -Ergebnissen 

Du hast Interesse an handwerklicher Milchverarbeitung, arbeitest gerne in einem kleinen familiären 
Team, bist zuverlässig und motiviert?  
Dann melde dich gern mit einem kurzen Anschreiben und deinem aktuellen Lebenslauf bei uns! 
Erfahrungen in der Käse- oder sonstigen Lebensmittelherstellung wären schön, sind aber keine 
zwingende Voraussetzung!  
 
Ansprechpartner: 
Michael Kuper 
04132 / 939 0660 
m.kuper@bauckhof.de 

 
 
 

 
Die Bauckhof Käserei: 
Telefon: 04132 939066-0 
Telefax: 04132 9390661 
E- Mail: kaeserei@bauckhof.de 
www.bauckhof.de/bauckhof-amelinghausen/kaeserei/ 
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